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Keksrezepte mal anders.....

Im Deutschunterricht entstanden heuer Rezeptbilicher mit leckeren Keksrezepten in
Gedichtform. Vielleicht hat so manche Mama oder Oma ein Exemplar unter dem
Christbaum gefunden. Fur alle anderen hier ein Rezept zum Nachbacken:
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Kirbiskernkekse

Zutaten:
200 g Dinkelvollkornmehl
2 P. Backpulver
100 g Staubzucker
100 g Margarine
2 Dotter
100 g geh. Kirbiskerne
1 EL Milch
Kirschenmarmelade
Kuvertlire = Marzipan  Kirbiskerne

200 g Dinkelmehl und 2 P. Backpulver
musst du mischen,
du darfst es ja nicht vom Brett wischen.
Gib 100 g Staubzucker und 100 g Margarine
dazu,
dann hast du den Teig fast fertig im Nu.
2 Dotter und 100 g gehackte Kiirbiskerne
knete unter,
dann wird die Masse noch ein bisschen
bunter.

1 EL Milch macht den Teig geschmeidig,
der schmeckt ja jetzt schon seidig!
Lass ihn %2 Stunde gut durchkihlen,
das wird sich schnell fein anfihlen.
Roll den glatten Teig locker aus,
Weihnachtsduft durchzieht bald dein Haus!
Stich viele Formen aus dem Teig,
du weiBt schon: Sei dabei nicht feig!
Nun backe die Kekse 10 Min. bei 180°,
der Geruch sich schon dem Naschen naht.
Streiche zwischen 2 Kekse Marmelade,
zum Essen sind sie jetzt schon viel zu
schade.

Es folgt noch Kuvertiire mit Marzipan,
hier hat Harte, wer dem widerstehen kann!



Schone Weihnachtsfeiertage und
ein gutes neues Jahr 2016!

NMS Geinberg, Klasse 2a
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